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Ein Hoch auf
die Besten!

Caterer

Jahres
2014

Es ist das Top-Event der Branche: der Caterer des Jahres. Mit neu

besetzter Jury, veranderten Kategorien und innovativen Highlights
wurde der Preis jetzt noch attraktiver gestaltet. Hohepunkt war die

Preisverleihung Anfang November im Palais Frankfurt.

Text: Martin Eschbach

Kein als der |

des Sonnenkénigs Ludwig XIV. hat das
Palals in Frankfurt, damals noch
Thurn-und-Taxis Palais, zwischen 1728
bis 1739 erbaut. Und genau hier, an die-
sem historischen Ort, fand in diesem Jahr
der Caterer des Jahres statt - die Aus-
zeichnung von Catering inside fir vorbildii-
che, b Leistungen und P
Ideen in der Catering-Branche. Das passt.
Ein begehrter Preis, nicht zuletzt auch
deshalb, weil er die Unternehmen in ihrer
Arbeit bestatigt und germe auch als Mar-
keting-Inst genutzt und eingeset
wird, Aber zuriick zur Preisverleihung:
Emptangen wurden die rund 300 Géste in
der so genannien BelElage des Palals.

Zum zwilften Mal vergab Catering inside

flutete Saal mit seinen opulenten Fenster-
kaden und einem i i Stil-
mix aus Klassik und Moderne sorgte da-
fr, dass sich Nominierte und Géste vor
der spannenden Preisverieihung erst gin-
mal bei Sekt und Flying Bifett einfinden
und erste Kontakte kniipfen konnten,
Fiir die kulinarischen Geniisse sorgte Kof-
ler & Kompanie. Das Unternahmen betraut
das Palais in Frankfurt als exklusiver Cate-
ring-Partner. Zunachst wurde Fingerfood
gereichl, Sowohl vegetarisch (z.B. Cube
von gerilttem Tofu im Crunch von Backge-
milse und Auberginenkaviar) als auch
Fleisch (z.B. Praline vom Rehbock mit
Steinpilz & Cranbarry) sowie Fisch (z.B.

o o o e

F

und einer Vanille-Sternanis-

PR

Diese wurde erstim Sep gang
nen Jahres erdffnet. Der helie, lichtdurch-

Anfang den
Caterer des Jahres.

Creme), Die gegrilite Pilgermuschel mit

eatoring inside w14
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Catering inside-Chefredakieur Hans Jargen
Krone und Moderatorin Dorothee Breuer flhr-
ten durch den Abend und felerten Sieger und
Nominierte aul der Bihne (rechis).

Mehr als 300 Gasten aus der Catering-Branche
lief3en sich im Palais Frankfurt von Kofler &
Kompanie-Kiichenchel Thomas Pleinert (unten
links) verwdhnen,

Gurke und Avekade aul Koshihikari und
gerdstetem Seetang wurde live vor den
Gasten zubereitet.

Beim Bankett im groBen Festsaal, mit ei-
ner grofzigigen lichten Hohe von 6,95
Metern und imposanter Architektur, wurde
dann im Rahmen der Preisverleihung ein
dreigangiges Mend gereicht. Auf der
Nord- und der Sidseite des Raumes fiih-
ren zwei grofie Galerien entiang, die einen
tollen Blick in die Sala Grande und auf die
54 Quadratmeter grof3e Bihne ermagh-
chen und genauso wie die Bar das an-
schiieBende Come together ereichterten.

z cataring inside w11
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Wie in jedem Jahr, wussten

die Telnehmer selbstverstand-

lich noch nicht, wer letztlich

das Rennen gemacht hat und

Caterer des Jahres 2014 wird.

Natariich war die hochkarati-

ge, neu Zusammengesetzte

Fach-Jury, die in diesem Jahr erstmals am

g der F wung

kam, zum Schweigen verpflichtet, Das war
allerdings nicht die einzige Neuerung, die
sich die Chefredaktion von Catering inside
in diesem Jahr hal einfallen lassen. Neu
war auch, dass die Nominierten live vor

der Jury die Maglichkeit hat-

des ten, diese mit Argumenten

B014 und Informationen zur versor-
gen, um so ihre Bewerbung

= nochmals mit Fakten zu be-

reichem —und Persdnlichkeit

einzubringen. Auch eventusll
noch offene Fragen wurden diskutiert.
Dariiber hinaus haben sich die einzelnen
Kategorien gedndert. Diese richten sich
jetzt danach, in welchem Catering-Seg-
ment sich der Bewerber primar bewegt,
Abaer welche Unternehmen haben es letzt-
lich auf die Bihne geschafft?
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JAnd the winner is...": Marché, Aramark und Der Party Lowe (ji., v.on.u.)
freuen sich Ober den Titel [Caterer das Jahres 20147 Ihre Konzeple und
ldeen haben die Jury letztlich Gberzeugt. Grund genug, sich im Palais
Frankfurt telern zu lassen und einen Branchen-Abend zu genieBen, an
dem es keine Verfierer gibt.

£ catering inside sns
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In der Kategorie Business & Care:
M Aramark GmbH, Neu-lsenburg
M biond GmbH, Wolfhagen
HD Service D

GmbH, Berlin
In der Kategorie Messe & Verkehr:
B Capital Catering GmbH, Berlin

= G A

GmbH, Leinfelden-Echtardingan
In der Kategorie Event & Sport:
W Kaiserschote Feinkost GmbH,
Kain-Pulhaim
W Kofler & Kompanie GmbH, Berlin
W Der Party Léwe, Laatzen
JAnd the winner is...*, hiefd es dann in ja-
der Kalegorie, nachdem alle Caterer mit
ihren Konzepte in einer kurzen Zusam-

Die Sieger kdnnen ihre Kon-
zepte auf der Food Executive
Europe einem internationa-
len Publikum vorstellen.

Er it unseres Proj "
sagte Oliver Altherr, CEO Marché Intematio-
nal. Geme R uid

Mitarbeitern sei man stolz auf den Erfolg, Ju-
ry-Mitglied Klaus Hack, Inhaber von Hom-

uadrat die SiegesTroph
.Das Untemeh hat es geschafft, zwei

P auch die ten
im ARahmen der Preisverleihung eine Ur-
kunde. Der begehrte Branchen-Preis Ca-
terer des Jahres kann jedoch nur an ein
Unternehmen pro Kategorie gehen.
Aramark ist der Sieger in der Kategorie
Business & Care mit ihrem Personalent-
wicklungs-Konzept ,Beat to Lead - Das
Fiihrungsfestival". Jury-Mitglied Philipp
Wichert, Geschaftstihrer von St

Marken zusammenzulihren und ein hybri-
des Konzept auf die Beine zu stellen, das
sowohl in Bedienung also auch im Self-Ser-
vice funktioniert. AuBerdem bietet es Slow-
Cooking an Hochfrequenz-Standorten.”
Der Party Lowe gewinnl den Caterer des
Jahres 2014 in der Kategorie Event & Sport.
Jury-Mitglied Simon Kuhn, Geschaftsiiihrer
von K&P C g, dazu: Uberzeugt hat

ibergab den Preis an Katja Borhaus, Ge-
schaftsfiihrerin Human Resources bei
igheit liegt im Trend —

g von der Modera-
torin Dorothee Breuer vorgestellt wurden,
Catering inside-Chefredakteur Hans Jir-
gen Krone machte in seiner Mod

mehr denn je, Und da Menschen Dienst-

nochmals deutlich, dass alle Nominierten
Gewinner seien, denn alle eingereichten
und von der Chefredalktis ahl

g hen, ist es wichtig, Mitar-
beiter auch nachhaltig zu férdermn, Bei Ara-
mark handelt es sich um ein neues weg-

ten gen selen p 0.
freut hat die Redaktion vor allem das
durchweg hohe Miveau der Bewerber, was
die Vi | nicht leicht g ht hat.

Ge-

pt', t Wichert
die Auswahl der Jury.
Marché Mavenpick Deutschiand hott sich
den Caterer des Jahres 2014 in der Katego-
rie Messe & Verkehr. .Der Award bestatigt

Auch deshalb ist bereits die N
zum Caterer des Jahres ein Gewinn, Ent-

das zuk i pt von Marche
Mavenpick und belohnt die |

die Jury hier vor allem das Natur-Konzept
von der Pike aul.* Party Lowe-Chef Andreas
Hiittmann: ,Der Award ist die Krénung in
diesem Jahr," Und er dirfte die Motivation
des Caterers, in Zukunit noch deutlich mehr
das Thema Nachhaltigkeit im Catering zur
gen, noch {Infos zu

Gewinnem und Nominierten: ab Seite 30).
Ubrigens kénnen alle drei Sieger als be-

Bonbon ihr Erf pt An-
fang 2015 im Rahmen der Food Executive
Europe, ein groBer Food-Kongress in
Maastricht, einem inlemationalen Publi-
N H
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Unsere Partner: Ein starkes Team

Ein Fest, das die Branche begeisterte. Dafiir, dass die 12. Preisverleihung Caterer des Jahres
erneut ein rauschendes Fest unter Kollegen und Freunden wurde, sorgten vor allem die engagierten
Partner unserer festlichen Veranstaltung.

Der Besuch der Preisverleihung Cate-
rer des Jahres gehirt seit mehr als ei-
nem Jahrzehnt zu den Pflichterminen
der Branche. Die Aulgabe, den Gésten
einen rundherum angenehmen Abend zu
bereiten, ist anspruchsvoll, denn sie sind
in derselben Branche und erwarten von al-
len Beteiligten Spitzenieistungen. Die kén-

Organisiarte ein parfekies
Catering und einen stim-
mungsvallan Abend voller
kulinartscher Gendsse:
Richard Schmitz, Unit
Manager Frankfurt, Kofler
& Kompanie.

B R Hh
LR
S o

nen wir von LPV Media nur mit einem
Spitzenteam von Partnem erbringen, die
jeder fur sich und in der Zusammenarbeit
ein klares Ziel vor Augen haben: Den
Event zum Erfolg zu machen und allen
Gasten einen unvergessiichen und sehr
ikativen Abend zu b Daist

Originalplinen - mit funktionsgerechter
Raumaufteilung und modernster Technik -
wieder aufgebaut. Dabei haben die Archi-
tekten das herausgearbeitet, was das Pa-
lals zu seiner Blitezeit ausgemacht hat:
die historische Fassade und die prachii-

zunéchst einmal die Location, die begeis-
tern und funktionieren muss. Das leistet

gen Das Palais Frankfurt wird
exklusiv von Kofler & Kompanie betreut.

das Palais in Fi furt, 1 t
fiir den Caterer der Jahres 2014, in ganz
besonderer Art und Weise. 1729 bis 1739
von Robert de Cotte, Hofarchitekt des
Sonnenkonigs Ludwig XIV., erbaut, wurde
das prachivolle Gebaude im Krieg stark
beschadigt und von 2007 bis 2009 nach

Bageisterte dia Giste wie-
der einmal mit der perfekten
Ausstaitung der Location
von Stihien und Tischen
bis hin zu Table Tops: Joris
Bomers, Geschaftstihrer
Party Rent Group.

catering Inside &

Folos: Carsten Hoppen, Carmen Hasbach
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Sorgte fir die Erfrischung
der Teilnehmer und war
erstmals auch Milghed der

Luca Cinelll, Diractor optimal hiplen. Tim Amel
Marketing & Sales Palals : E -
emereramne et Moo ki,
tete beim Caterer des Jah-
res viel Lob und Anerken-  @uch Mitglied der Jury war, zog eine posi-
nung fir die Eventlocation  tive Bilanz: ,Die Preistréger haben wieder
Palais Frankfurt. einmal bewiesen, wie man mit Leiden-
—— —— schaft und i iven tideen das
in einem gen Markt-
Das von Klaus Peter Kofler gegriindete umfeld weitarentwickell und neue Trends
Unternehmen hat sich auf die Fahnen ge-  im Catering-Bereich setzt.”
hriet und hoch professi Auf die verdi und neue
nelle Catering- und is-  kreative Impulse freute sich auch der Non-
se der Spitzenklasse zu realisieren. Grofi-  food-Caterer Party Rent, der mit seinem
ten Wert legt man auf kreative Sp i tiven und qualitativ b ig
ghnliche Locations und prof Produktportfolio den Event im Palais

nefles Handling. In diesem Jahr lieB es
sich Klaus Peter Kofler erneut nicht neh-
men, selbst an dem Event h

rankiurt ausstattete. Das passe, schiiel3-
lich wilrden an diesem Abend vorbildlich
ierende Untemeh und die besten

zumal sein Unternehmen nicht nur Pariner
von Caterer des Jahres 2014, sondem
auch fiir den Preis nominiert war,

Mit groBem Engagement sind auch Coca-

Geschaftsmodelle der Branche geehrt,
betont das Unternehmen _Es sind Veran-

staltungen wie diese, die zeigen, wie inno-
vativ die Catering-Branche ist und warum
sie in den letzten Jahres ein enormes
Wachstum verzeichnet hat", sagt Party
Rent.

Datiir, dass all die Ehrungen und Gliick-
winsche reibungslos Ober die Bihne gin-
gen, sorgle schlieBlich der Technik-Part-
ner Bdays a week. Das Unternehmen plant
und ligfert die gesamte Technik fir Events
als p Sie sind Technik

farvi saller Evantiocations. L

men und Agenturen. Neben vielen Corpo-
rate Events in allen GroBenordnungen be-
treut Bdays a week zur Zeit akluell auch
die Tourmee von Rocksénger Lenny Kra-
vitz. Fiir besonders positive Resonanz
beim Caterer des Jahres 2014 sorgle die
von dem Unternehmen gestalte Bihne mit
ihren Form- und Licht-Effekien. B

Cola und Apoliinaris als langjéhrige Part- Mit seinem Team im Ein-

ner beim Caterer des Jahres dabei. Das saz 10 reliunplosa o

Unternehmen sieht sich in der Pflicht, i ol Rakalel
der Preisverleiung;

O st e '

die Catering-L £ Geselischafter, Bdays a
fitzen, um Potenzi week GmbH & Co. KG,
catering Inside s
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4 Simon Kuhn,

Die Jury: 1 Klaus Hack, Inhaber, hommequadrat 2 Markus Speng-
ler, Vertrater der Leading Event Calerer Association (Leca)
3 Philipp Wichert, Geschéfisfihrer, Stockheim

f K& P e 5Tim i

Geschatisleiler Auler Haus-Markt, Coca-Cola 6 JOrgen Thamm, Vor-
sitzender der Geschafisfihrung, Compass Group Deutschland

der Geschaftsiit Aramark Holdings

7 Jiirgen Vogl, \

Keine leichte Wahl

B Hans Jiirgen Krone, Chelradakteur, Catering inside
8 Martin Eschbach, Redakteur, Catering inside

Damit der Preis heiB bleibt, hat Catering inside das Prozedere der Jury-Sitzung deutlich
verandert und weitere Branchenkenner in die Jury aufgenommen.

Toxt: Martin Eschbach

Der Branchenprais Caterer des Jahres
zihit ohne Frage zu den begehrtesten
Awards in diesem Markt. Auch, weil er
bei der Fiille von Preisverieihungen in
den vergangenen zwdlf Jahren nicht
an Wert verloren hat. Im Gegenteil:
Nach wie vor wird er von Siegem und
auch von Nominierten gerne als Marke-
ting-Instrument genutzt. Nach Bekanntga-
be der N , die von Redakii
und Chefredaklion von Catering inside
auswihlt wurden, gingen bereils die ers-

g ten Prassemitteilungen raus. Zahireiche

= regionale Print-Medien haben die Nach-

E richt geme aufgenommen und abge-

& druckt, wie uns beispielsweise André Kar-

% pingki, Geschaftsfithrer der Kaiserschote
Feinkest Calering GmbH (nominiert in der

Kategorie Event & Sport), bestatigte. Da-
mit die Wertigkeit des Branchenpreises
auch in Zukunft gesichert ist, haban wir

gen erhdht werden. Zum anderen haben
wir uns auBerdem dafir entschieden, die
Jury deutlich auszubauen und weaitere

zum ginen die Prozedur der Jurysitzung
verandert. Erstmals hat sich die Jury erst
am Vormittag der Preisverleihung getrof-
fen und in mehrstindiger Abstimmung dia
Sieger Kein leichtes Unterf:

gen, wie alle Betelligten bestatigten. Nicht
zuletzt auch, weil das Niveau der Nomi-
nierten in diesem Jahr jers hoch

von Top-U

aufzunehmen.
So waren in diesem Jahr erstmals mit da-
bei: Jiirgen Thamm, Vorsitzender der Ge-
schaftsfiihrung der Compass Group, Jir-
gen Vogl, Vorsitzender der Geschaftsfih-
rung, Aramark Holding (der selbstvar-

andlich in der K: i Busi &Ca-

war. Neu war auch, dass die Bewerber im
Rahmen der Jurysitzung die Mag

re niicht dabei war und hier auch nicht ab-
durfte), Phillip Wichert, Ge-

bk ihr P hmals kurz vor-
zustellen, so dass nicht nur die schriftli-
chen Einreichungen in die Bewertung ka-
men. Damit konnten nochmals Akzente
gesetzt und die Wertigkeit der Bewerbun-

schéftsfiihrer Stockheim GmbH & Co. KG,
Markus Spengler, als Vertreter der Lead-
ing Event Caterer Association (LECA) so-
wie Tim Amelunzen, Geschaftsleiter Au-
Ber Haus-Markt bei Coca Cola.

catering inside o




