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,Chefs Trophy Ausbildung — Preisverleihung 2015"

FOTOS: CLAUDWA ROTHENBERGER FUR CHEFS

Preistréiger: Estrel Berlin und
Schioss Britz, Berlin

Kiichendirektor Peter Griebel und Kiichenchef René Biitefisch freuten
sich mit den Azubis Sarah Mazur und Dennis Rakowsky iiber den Preis

itseinen fiinfa la carte-Ri ants

unterschiedlicher kulinarischer
Ausrichtung sowie seinem sehr ausge-

unter Anleitung versierter Ausbild

bewirtschaftet und hat sich seit der

Etablierung 2009 zu einer echten Er-
1 hichte, auch in wirtschaftli-

pragten Bankett- und g
geschdft - von der kleinen privaten
Feier bis zur Grof Itung bis  GroRhotels steht heute die

cher Hinsicht, entwickelt. .In vielen

5000 Personen und mehr - bietet das
Estrel Berlin fiir Koche ein enormes
fachliches Spektrum. Doch nicht allein
die vielfiltigen Ausbildungsinhalte im
groften Hotel Deutschlands tiberzeug-
ten die Jury, sondern insbesondere
auch die Tatsache, dass sich das Estrel
Berlinauf Schioss Britz einindividuell

Systematisierung des Kiichenbetriebs
in Konflikt mit einer klassischen Koch-
ausbildung’, so die Jury. .Das Estrel
Berlin hat einen Weg gefunden, der eine
Win-Win-Situation fir Unternehmen
und Azubis darstellt. Die Juryempfeh-
lung: Zur Nachahmung empfohlen!”
Estrel-Kiichendirektor Peter Griebel

Auszubildenden-Projekt mit Restau-
rant und Sommerterrasse, zwei Veran-

nahm die CHEFS TROPHY AUSBIL-
DUNG 2015 zusammen mit René Biite-

1 1

staltungsraumen und finf G i
mern leistet. Das Besondere: Der Be-
trieb wird nur mit Auszubildenden
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fisch, dem tlichen
fir Koche auf Schloss Britz, und zwei
Azubis sichtlich gerthrt entgegen.




